SR MENU DI CAPODAN‘NO
5= . ANTIPASTO
Gustosi banesi al fomo awolti in crudo
| di Norcia e mozzarelline A
", Bruschettine con cremoso puré di legumi e
e trancetti di speck dellalto Adige ’
e Melqnzqne trifolate drrofolofe—
su letto di spianata piccante -

Gran carpaccio disalmone affumicato ¢
con rucola e pachino’s. %

PRIMO
Grcxn risotto mantecato con zucca mantovana,
guanc:iole croccante e polvere di noci
. Orecchiette tricolori alla pescatora

. L
e

g SECONDO
Arros’ro Redle saltato al vino bianco e oromo’nzzdro c:gh
agrumi
Grcn medoghone dpesce spada alla p|zzc|o|a

Sof'ﬁce insalatina di campo con mele e noci.

DESSERT
: r;fi' ; Macedonia di fn.n'ra

 Dolei natalizi e brindisi i mezzc:noﬁe L

Acqua mmerule i *i
1 bottigliardi vino c>gru 4 persone Fr LA,



