
Catalana di mazzancolle

Fricassea di tonno c.d.t, crema di scarola
e pane croccante

Ovoline di bufala in caprese con frutta secca

Misticanza di stagione e agrumi

Polpettine di chianina con crema di caprino

Arancini di riso cacio e pepe
con salsa alle erbe 

Fagottino di crepes ai funghi

Gnocchetto con ragù bianco di fassona
e fonduta di caciocavallo

Calamarata ai frutti di mare 

Bocconcini di vitello al vino bianco 

Roast beef tiepido con spuma al tonno

Darna di salmone al limone, insalata
di finocchi e melograno

Puglia e porta a casa: selezione di focacce
e panzerotti pugliesi

Cotechino e lenticchie 

MENU CARNE

Composizione di terra:
Slice di anatra, arancia, miele e rosmarino
Carpaccio di manzo con perle di campari
Pecorino di fossa su composta di arancio

Boccioli di prosciutto iberico

ANTIPASTO

Tonnarelli alla gricia e pere caramellate

Riso cacio e pepe con petali di carciofo croccante

PRIMI

Stracotto di manzo con purea di patate, tartufo e castagne

SECONDO

Centro tavola di dolci delle feste

DESSERT

DA BERE
1 bottiglia di vino ogni 3 persone

Brindisi di mezzanotte


