
 

 

MENU CAPODANNO PESCE 2023 
 

 

Antipasti 

Polpo Scottato con Crema di Patate e Foie-Gras 

L’Ostrica e il Caviale 

 

Primi 

Ravioli Polpa di Granchio, Ricotta di Capra in Liquido di Ceci e Prezzemolo. 

Maccheroncini al Torchio Crema di Astice e Cime di Rapa. 

 

Secondo 

Ricciola Spuma di Fagioli, Emulsione di Burrata e Fumetto di Pesce 

 

Dessert 

Cloufitis di Ricotta e Panettone in 2 Salse 

 

Bevande 

Acqua, Vino 1 Bottiglia ogni 4 pax, Caffè 

 

Alla Mezzanotte 1 Bottiglia Prosecco ogni 4 pax 

Lenticchie e Cotechino come da Tradizione  


